M s

caring for life

Wie bereite ich die herzhaften
Geschmacksrichtungen von
Fresubin 2 kcal DRINK" zu?

Schutteln

- Die Flasche mehrmals schitteln
um eine gleichmapige Konsistenz
Zu erzielen.

Umfullen
+ Geben Sie Fresubin 2 kcal DRINK in
eine mikrowellengeeignete Schale.

Erwarmen
- Inder Schale fur circa 90 Sekunden
bei 600 Watt erhitzen.

Essen

- Geniepen Sie die wohlschmeckende
Trinknahrung, sie ist reich an Energie
(400 kcal) und an Protein (20 g) -
alles in nur 200 ml.

+ Mit seiner Nahrstoffzusamnmensetzung
ist Fresubin 2 kcal DRINK geeignet zur
erganzenden oder ausschlieflichen
Erndhrung.

Probieren Sie die herzhafte Alternative!
Fresubin 2 kcal DRINK ist ab sofort
erhaltlich in den 3 herzhaften Varianten

Champignon, Spargel und Tomate-
Karotte. Garnieren und verfeinern
Sie die Sorte Ihrer Wahl mit weiteren
leckeren Zutaten!

*Zum Didtmanagement bei drohender oder bestehender Mangelernahrung
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Fresenius Kabi Deutschland GmbH
Kundenberatung

61346 Bad Homburg

T 0800 /7887070

F 06172 / 686 8239
kundenberatung@fresenius-kabi.de
www.fresenius-kabi.com/de

7394221/2 (XX/0918/SG)

Fresubin®
2 kcal DRINK

So verfeinern Sie Ihre
herzhafte Trinknahrung
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Machen Sie Fresubin 2 kcal DRINK noch schmackhafter”

Fresubin 2 kcal DRINK Spargel -
Verfeinern Sie den Geschmack mit Krautern
und herzhaften Zutaten

§ Fresubin

Nahrstoffgehalt
pro Portion

Energie 402 keal
Protein 2029
Fett 15649
Kohlenhydrate  45]1g

Nahrstoffgehalt

pro Portion

Energie 449 keal
Protein 209¢
Fett 20649

Kohlenhydrate ~ 45]1g

Tipp:

Fresubin 2 kcal DRINK Champignon -
Schmeckt erganzt mit herzhaften Einlagen und
franzosischen Krautern wie hausgemacht

Spargelcremesuppe

mit Schnittlauch
+ Mit Schnittlauchrallchen garnieren
+ Schmeckt auch mit frischem Kerbel

1 Speck

2-3 Streifen Frihstidcksspeck (ca. 25 g)
in der Pfanne auslassen und auf Kichen-
papier abtropfen lassen

- In kleine StUcke brechen, auf die Suppe

geben und geniefen

-+ FUr eine mildere Variante 25 g gekochten

Schinken in feine Wurfel schneiden und
zur Suppe geben

Schnell &

einfach
Nahrstoffgehalt
pro Portion
Energie 488 kcal
Protein 20049
Fett 2564
Kohlenhydrate 45049

Gourmet

Nahrstoffgehalt
pro Portion

Energie 567 kcal
Protein 210g
Fett 3i1g
Kohlenhydrate 5109

Champignoncremesuppe

mit Traubenkerndl & frischem Thymian

- 1 Essloffel (ca. 10 g) Traubenkerndl
dazugeben
- Mit frischem Thymian garnieren
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+ CroQtons
- 1/2 Scheibe Toastbrot (ca. 12 g) wirfeln
und in einer Pfanne mit 1/2 Essloffel Ol
und einer Knoblauchzehe goldbraun
rosten

- CroGtons auf Kdchenpapier abtropfen
lassen und vor dem Servieren zur
Suppe hinzugeben
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Fresubin 2 kcal DRINK Tomate-Karotte -
Zum mediterranen Stil passen perfekt
cremige Zutaten und Krauter

?Fresubm J

Schnell &

einfach
Nahrstoffgehalt
pro Portion
Energie 474 keal
Protein 207 g
Fett 231¢g
Kohlenhydrate 4579

Gourmet

Nahrstoffgehalt
pro Portion

Energie 546 kcal
Protein 2259
Fett 2339
Kohlenhydrate 60,84

Tomaten-Karotten-Suppe

mit Creme fraiche & Basilikum
- Creme fraiche (25 g) dazugeben
+ Mit Basilikumblattern garnieren

+ Basmatireis
- 20 g Basmatireis (roh) mit Wasser
nach Packungsanweisung zuberei-
ten bis er gar ist

+ Zur Suppe dazugeben und
geniepen

* Bitte beachten Sie bei den Tipps eventuelle Nah-

rungsmittelallergien oder -unvertréaglichkeiten!

Quelle Nahrwertangaben: Produktinformationen,
Bundeslebensmittelschliissel 3.02



